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Instruccions per a docents: com dur a terme el taller.

La pagesia és una peca clau de la nostra alimentacié. Es qui cultiva els aliments que mengem i ens
assegura la nostra ‘sobirania alimentaria’. La sobirania alimentaria vol dir que cada poble té el dret de
decidir com produir els aliments que consumeix, com es cuiden les terres i els recursos naturals i tenir
acceés a aliments sans i locals.

El sistema convencional de produccié d’aliments esta controlat per grans empreses que compren i
venen aliments de llocs molt llunyans. Com més intermediaris hi ha des que surten de I'horta fins que
arriben a nosaltres, més es precaritza la pagesia.

Parant atenci¢ atencio a mirar d’on venen els aliments i com es produeixen, estem ajudant a cuidar la
nostra salut, el nostre entorn i les persones de la nostra comunitat.

Us proposem jugar aquest joc per analitzar diferents models de cadenes de producci¢ alimentaria i
veure'n les consequéncies.

1. Escolleix una fitxa ‘Aliment’.

2. Situa-la a la part superior esquerra del tauler i assigna-li un pais llunya on

ha pogut estar produit.

3. Situa la fitxa de I'Escola’ a la part inferior esquerra del tauler.

4. Llancga la pregunta: ‘Qué ha de passar perqué aquest producte ens arribi al menjador de
I'Escola?’

5. Situem les seglents fitxes entre la fitxa de I'Aliment’ i la fitxa de 'Escola’

en el seguent ordre:

- ‘Magatzem’

‘Industria processadora’
‘Envasadora’

- ‘Distribuidora’

‘Mercat majorista’
‘Central del supermercat’
- ‘Supermercat’

6. Llanca la segUent pregunta: ‘Com transportem els aliments d’'un lloc a I'altre?’ Recollim les
propostes i les situem al tauler de joc: avions, camions, vaixells, més camions...

7. Situem un altre ‘Aliment’ a la part superior dreta i li assignem com a lloc de procedéncia una de
les iniciatives agroecologiques que apareixen al mapa

del revers.

8. Situem a la part inferior dreta una altra fitxa d’Escola’.

9. Treiem les fitxes i proposem el preu per 10kg d’aquest ‘Aliment’: per exemple, 10kg de
tomaquets li costen a I'Escola 16,00€. Repartim aquests 16,00€ entre tots els agents en les
dues cadenes, posant especial emfasis en la importancia de la pagesia com a peca clau en la
produccio alimentaria i la baixa retribucié economica que reben en proporcio a la seva feina i la
importancia que té.

Per aprofundir en la proposta, proposem que feu el mateix exercici amb els aliments que componen
el menu escolar del dia en concret. Podeu demanar que I'alumnat dibuixi noves fitxes amb aquests
aliments i podeu desglossar els diferents agents des que s’han produit fins que arriben a la cuina de
I'Escola.

La conclusio és que la voluntat de les transnacionals és allargar la cadena de produccié alimentaria
i els convé que aquests aliments passin per diferents agents per tal de captar diners en la seva
comercialitzacio. Les transnacionals alimentaries cada vegada tenen més poder per negociar els
preus dels aliments i és la pagesia la que es veu obligada a malvendre els seus productes.

Imaginem un mon on les escoles proveeixin aliments agroecologics i locals que assegurin uns preus
justos per a la pagesia.




	CARA-1discontinua
	CARA-2linea
	CARA-1discontinua
	CARA-2linea

